
       

Nuovi Piani Aspiranti Galileo:  
l’aria al centro del progetto cucina  

 
Galileo Turn, Galileo Wide e Galileo Shadow: i piani aspiranti Faber di nuova generazione che 

ridefiniscono spazio, gesto ed essenzialità in cucina 
 

 
Fabriano, 20 aprile 2026 – Nella cucina contemporanea tutto si gioca sull’equilibrio tra gli elementi: 
tra estetica e funzione, tra gesto e tecnologia, tra ciò che si vede e ciò che si percepisce. 
In questo scenario, il piano aspirante assume un ruolo chiave nel progetto cucina: una superficie che 
unisce tecnologia, design e funzionalità, contribuendo a definire il modo di cucinare e di vivere lo 
spazio domestico. In ambienti sempre più aperti e integrati con il living, aspirazione e cottura 
dialogano in modo naturale, trasformando il piano di lavoro in un sistema unico, essenziale e 
performante. 
Per Faber il piano aspirante è la nuova superficie della cucina contemporanea: un unico sistema in cui 
aspirazione e cottura lavorano insieme per migliorare l’esperienza quotidiana. Con Galileo Turn, 
Galileo Wide e Galileo Shadow, Faber introduce una nuova piattaforma di piani aspiranti: un 
progetto completamente nuovo, frutto dell’expertise del team R&D di Fabriano, che segna 
un’evoluzione significativa nella progettazione integrata di aspirazione e cottura. 
 
Questa nuova gamma è costruita per offrire massima flessibilità di scelta in base alle proprie 
esigenze. Tutti i modelli si possono installare sia in versione aspirante che filtrante, dando 
massima libertà a livello progettuale e garantendo risultati impeccabili a livello di pulizia dell’aria. 
Una nuova generazione di piani aspiranti che si distingue per superfici di lavoro realmente 
flessibili, permettendo una gestione più libera delle preparazioni; nuove modalità di interazione, 
rese più intuitive e naturali grazie a soluzioni come il sistema a flap di Galileo Turn o le user interface 
invisibili, che caratterizzano tutti e tre i modelli; e per una configurazione interna completamente 
riprogettata, che consente di recuperare spazio nel mobile sottostante, migliorando in modo 
concreto l’organizzazione della cucina. A queste innovazioni si affiancano sistemi aspiranti ancora 
più performanti e precisi, progettati per migliorare il comfort anche dal punto di vista acustico, e 
un’evoluzione del design verso superfici più essenziali, opache e continue – come il vetro nero opaco 
e il design frameless – in cui anche l’interfaccia si integra in modo discreto, emergendo solo quando 
necessario. 
Tre soluzioni che nascono da una visione comune e la declinano in modi differenti: più libertà, nuovi 
gesti, una relazione più naturale tra tecnologia e utilizzo. L’aspirazione è parte integrante 
dell’esperienza, capace di accompagnare il gesto e migliorare il benessere quotidiano in cucina. 
 
 
Galileo Turn, il gesto che svela l’eccellenza 
 
Con Galileo Turn, l’interazione diventa parte integrante dell’esperienza. Il sistema aspirante si attiva 
attraverso un movimento manuale a flap, un gesto semplice e naturale che rende visibile l’elemento 
cappa solo nel momento in cui serve. Quando il piano non è in uso, la superficie risulta completamente 
liscia, con una continuità estetica e materica garantita dal flap in vetro, perfettamente integrato 
con il piano. 
 
 
 
 
 



       

 
Il piano da 83 cm, con quattro zone di cottura e due Flexi Zones, offre grande flessibilità e si adatta a 
diverse modalità di utilizzo. Il controllo è affidato al Ghost Multi-Slider, che consente di gestire in 
modo preciso e indipendente le zone di cottura e l’aspirazione. I nove livelli di potenza più funzione 
Boost e la potenza del piano regolabile fino a 7,4 kW garantiscono prestazioni elevate e modulabili. Il 
sistema aspirante raggiunge una capacità fino a 700 m³/h in modalità boost, mantenendo al 
contempo un livello di rumorosità contenuto, per un comfort ottimale anche durante le 
preparazioni più intense. 
Il cuore del sistema è il gruppo aspirante integrato, progettato per attivarsi in modo sinergico con il 
movimento del flap, ottimizzando la captazione proprio nel momento in cui si genera il flusso di 
vapori. Questa logica di attivazione rende l’intervento più puntuale ed efficiente, migliorando la 
qualità dell’aria senza interrompere la continuità del gesto in cucina.  
 

 
Galileo Turn: l’esperienza in cucina diventa più intuitiva e naturale 

 
La progettazione interna privilegia accessibilità e funzionalità: tutti i componenti principali sono 
raggiungibili dall’alto, semplificando le operazioni di manutenzione ordinaria. I filtri antigrasso 
sono facilmente removibili, mentre il sistema di gestione dei liquidi, con serbatoio removibile e 
doppia valvola di scarico, migliora sicurezza e praticità, riducendo i tempi di intervento. Galileo Turn 
traduce così la tecnologia in gesto, rendendo l’esperienza più intuitiva e naturale. 
 
Galileo Wide, lo spazio come espressione di libertà 
 
Con Galileo Wide, la superficie di cottura si amplia e si apre a una nuova idea di libertà. Il piano da 
83 cm offre uno spazio più esteso e continuo, pensato per accogliere preparazioni diverse e 
momenti di condivisione. Le due grandi Flexi Zones permettono di utilizzare pentole di ogni 
dimensione con naturalezza, adattando la superficie alle esigenze del momento e lasciando al gesto 
piena libertà di espressione. 
Il vetro Ceran® nero opaco, abbinato al design frameless, restituisce una superficie elegante e 
materica, resistente e progettata per mantenere nel tempo una pulizia visiva impeccabile. Il sistema 
aspirante integra tutta l’esperienza Faber nel trattamento dell’aria: il motore waterproof di nuova 
generazione, con una portata fino a 720 m³/h in modalità boost, interviene direttamente alla fonte 
di fumi e vapori, contribuendo a un ambiente più confortevole e silenzioso. 
 



       

 
Galileo Wide: una nuova idea di libertà in cucina 

 
Galileo Wide è dotato di un sistema di controllo Touch con Ghost Single Slider, un’innovazione 
pensata per coniugare funzionalità e pulizia estetica. I comandi con digit bianchi, infatti, restano 
completamente invisibili quando il piano è spento, attivando lo slider una volta che viene acceso. Un 
solo slider governa potenza, funzioni e aspirazione, semplificando l’esperienza d’uso e mantenendo la 
superficie visivamente pulita.  
 
La nuova generazione di filtri antigrasso è progettata per catturare efficacemente i residui dei vapori 
di cottura, con componenti facilmente removibili, lavabili e accessibili direttamente dall’alto.  
Per la modalità filtrante, Galileo Wide, come tutti gli altri modelli della gamma, offre diverse opzioni 
di filtri – plissettati, long lasting o ceramici – pensati per assicurare prestazioni elevate nel tempo, 
riducendo gli sprechi. Anche il sistema di gestione dei liquidi è stato rinnovato: il serbatoio acqua 
removibile, abbinato a una doppia valvola di scarico, garantisce maggiore sicurezza, previene 
traboccamenti accidentali e semplifica le operazioni di pulizia. 
 
 
Galileo Shadow, l’essenziale come scelta progettuale 
 
Con Galileo Shadow, la tecnologia si integra nello spazio con discrezione, lasciando emergere solo ciò 
che è necessario. La sua superficie di 83 cm in vetro nero opaco Schott Ceran®, completamente 
frameless, si inserisce nel piano cucina con continuità, contribuendo a una percezione visiva pulita e 
uniforme.  
L’interfaccia Ghost Multi-Slider con digit bianchi rimane invisibile quando il piano è spento, 
emergendo solo al momento dell’utilizzo. Il piano offre quattro zone di cottura con due Flexi Zones, 
nove livelli di potenza più Boost e una potenza complessiva fino a 7,4 kW, assicurando prestazioni 
elevate e grande versatilità.   
 



       

 
Galileo Shadow: tecnologia discreta per un’estetica pulita e sofisticata 

 
Il sistema aspirante è completamente integrato nella superficie e progettato per lavorare in modo 
continuo e discreto, mantenendo la purezza formale del piano. La captazione è ottimizzata attraverso 
una gestione dei flussi d’aria studiata per garantire uniformità ed efficacia su tutta l’area di cottura. Il 
motore è progettato per ottimizzare i flussi d’aria e migliorare il comfort acustico, contribuendo a un 
ambiente più silenzioso e armonico. I filtri, disponibili in diverse configurazioni, garantiscono 
efficienza e durata nel tempo. Con Galileo Shadow, la tecnologia si ritrae e diventa parte invisibile del 
progetto. 
 
Tre interpretazioni, un’unica visione 
 
Con Galileo Turn, Galileo Wide e Galileo Shadow, Faber amplia la propria gamma di piani aspiranti 
introducendo tre soluzioni pensate per rispondere a diverse esigenze progettuali e stili di vita.  
Tre modi di interpretare lo stesso principio: integrare aspirazione e cottura in un’unica superficie, 
migliorando la qualità dell’aria e il comfort della cucina contemporanea. 
 
Un’evoluzione che conferma il ruolo di Faber – Air Expert di Franke Home Solutions – nello sviluppo 
di soluzioni sempre più avanzate per il trattamento dell’aria, trasformando la tecnologia in un 
elemento naturale e quotidiano dello spazio domestico. 
 

*** 
 
Franke Home Solutions è una divisione del Gruppo Franke e il leader mondiale di sistemi intelligenti e soluzioni 

per la cucina domestica. La divisione è attiva in tutto il mondo e impiega circa 4.000 persone in quasi 30 paesi, 

generando vendite complessive per circa 879 milioni di Franchi Svizzeri. La gamma dei prodotti copre tutte le aree 

della cucina – dalla preparazione dei cibi e la cottura fino alla depurazione, la pulizia e il trattamento dell’aria e 

dell’acqua, per espandersi in tutta la casa. Franke Home Solutions offre al consumatore un’illimitata esperienza in casa 

– semplice, igienica ed ecologica. Per saperne di più visitare il sito franke.com. 
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